GLONNTAL

- . AUTHENTISCHES ITALIEN < ECHTE GASTFREUNDSCHAFT

APERITIVI

Crodino — Alkoholfrei

San Bitter — Alkoholfrei

Campari mit Soda

Campari mit Orangensaft

Sherry Dry

Martini — Bianco, Rot oder Dry

Prosecco di Valdobbiadene Extra Dry DOCG Col Sandago

Prosecco Rosé Extra Dry — Maximilian

(0,101) 6,90 €
(0,101) 6,90 €
(0,101) 6,90 €
(0,101) 6,90 €
(0,05 1) 6,90 €
(0,051) 6,90 €
(0,101) 6,90 €
(0,101) 6,90 €

Bellini (0,101) 7,90 €
Aperol Spritz 1, 2, 5 (0,201)7,90 €
Hugo (0,201) 7,90 €
ANTIPASTI

Bruschetta Classica — Mit Tomaten, Knoblauch und Olivenol 4 6,90 €
Bruschetta Tonno — Mit Thunfisch 4P 6,90 €
Mozzarella di Bufala — Biiffelmozzarella mit Kirschtomaten und Basilikum ©! 10,90 €
Carpaccio di Manzo - Rinderfilet-Carpaccio mit Rucola und Parmesanspanen ! 15,90 €
Biiffelmozzarella & gegrilltes Gemiise — Mit schwarzem Triiffel ¢ 16,90 €
Vitello Tonnato — Kalbfleisch in ThunfischsoBe mit Kapern ¢ P 6L 16,90 €
Antipasto ,,Casa“ — Vitello Tonnato, Gemiise, Biiffelmozzarella und Tomaten ©:P: 1! 16,90 €
INSALATE

Insalata Verde — Griiner Salat 6,90 €
Insalata di Pomodoro — Tomatensalat mit roten Zwiebeln 7,90 €
Insalata Mista — Gemischter Salat 7,90 €
Rucola e Parmigiano — Rucolasalat mit Kirschtomaten und gehobeltem Parmesan ¢ 10,90 €
Insalata ,,Nizzarda‘ — Gemischter Salat mit Thunfisch, Oliven, Ei und Zwiebeln P ¢ ¢ 11,90 €
Insalata con Tacchino — Gemischter Salat mit Truthahnbrust ! 15,90 €
Cisar Salat — Romanasalat mit Speck, Hiahnchenbrust, Croutons und Cisar-Dressing A € D67 16,90 €
Avocado e Gamberi — Avocadosalat mit Flusskrebsen B 17,90 €
HAMBURGER

Hamburger di Manzo — 180 Gr. Rindfleisch, Salat, Kése, Burgersofie, Pommes 46! 14,90 €
Hamburger Vegetarisch — mit Country Kartoffeln ¢ 14,90 €
Chicken Wrap — mit frischem Salat, Hihnchenbrust und Tomaten G- 14,90 €
LUPPE

Minestrone di Verdure — Gemiisesuppe ! 5,90 €
Crema di Pomodoro — Tomatencremesuppe mit Basilikum 5,90 €




GLONNTAL

- . AUTHENTISCHES ITALIEN < ECHTE GASTFREUNDSCHAFT

PASTA

Spaghetti Aglio e Olio — mit Knoblauch, Olivendl und Peperoncino *

Spaghetti Napoletana — mit TomatensoBe *
Spaghetti Puttanesca — mit Sardellen, Oliven, Knoblauch und TomatensoBe *

Spaghetti Bolognese — mit Fleischsofle 46!

Penne Arrabiata — mit Knoblauch, Chili und TomatensoBe #

Spaghetti Amatriciana — mit Speck, Zwiebeln und Tomatensofie 4!

Tagliatelle Emiliana — mit Vorderschinken, frischen Champignons, Erbsen, Sahnesofie AGCI

Spaghetti Carbonara — mit Speck und Ei #¢C!

Linguine Scampi — mit Garnelen und frischen Tomaten A?

Tagliatelle Salmone — mit Lachs und Zwiebeln 4G

Tortellini Panna — in SahnesoBe A¢¢

Lasagna — mit Fleischsofle und Mozzarella iiberbacken <6

Strozzapreti — mit Rinderfiletspitzen, Zwiebeln und Tomatensofe *

RISOTTO

Risotto Funghi — mit frischen Champignons ¢

Risotto Verdure — mit frischem Gemiise ¢

Risotto Scampi — mit Garnelen und frischen Tomaten ®

PESCE

Salmone alla Griglia — Lachsfilet vom Grill P

Calamari alla Griglia — Tintenfisch vom Grill ¥4
Grigliata di Pesce — Fisch-Variation vom Grill PN-B

Gamberoni alla Griglia — Riesengarnelen vom Grill ®

Fischgerichte servieren wir mit gemischtem Salat.

CARNE

Paillard — Kalbsschnitzel vom Grill

Milanese — Kalbsschnitzel nach Mailander Art A¢

Piccata Lombarda — Kalbsmedaillons in ZitronensoBe ¢

Saltimbocca alla Romana — Kalbsmedaillons mit Parmaschinken und Salbei ¢!
Scaloppina ai Funghi — Kalbsmedaillons mit Pilzen in Sahnesofe ¢

Tagliata — Rumpsteak vom Grill, geschnitten, mit Rostkartoffeln, Rucola und gehobeltem Parmesankise ©
Filetto alla Griglia — Rinderfilet vom Grill ¢

Filetto al Pepe — Rinderfilet mit griiner Pfeffer-Cognac-SoBe ¢

Fleischgerichte servieren wir mit frischem Gemiise und Rostkartoffeln.

DOLCE

Tiramisa Classico #¢¢

Panna Cotta ©

Tartufo mit Grand Marnier ¢

Cassata ¢H

9,90 €

9,90 €
11,90 €
11,90 €
11,90 €
12,90 €
12,90 €
12,90 €
17,90 €
16,90 €
12,90 €
11,90 €
17,90 €

12,90 €
13,90 €
17,90 €

26,90 €
26,90 €
27,90 €
28,90 €

24,90 €
24,90 €
24,90 €
25,90 €
24,90 €

28,90 €

31,90 €
36,90 €

6,90 €
6,90 €
7,50 €
6,90 €
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PIZZA

Pizza Pane — mit Rosmarin und Olivenol A6

Pizza Pane — mit Tomatensofe, Knoblauch und Olivenol A€

Margherita — mit Tomatensofle, Mozzarella und Basilikum #€

Peperoni — mit TomatensoBe, Mozzarella und Peperoni 46

Funghi — mit TomatensoBe, Mozzarella und frischen Champignons A

Salami — mit TomatensoBle, Mozzarella und Salami #%1#

Prosciutto — mit TomatensoBBe, Mozzarella und Vorderschinken 614

Hawaii — mit TomatensoBe, Mozzarella, Vorderschinken und Ananas ¢4
Regina — mit Tomatensofle, Mozzarella, Vorderschinken und frischen Champignons 41

Caprese — mit Tomatensofe, Mozzarella und frischen Tomaten 46

Calzone — mit TomatensoBe, Mozzarella, Vorderschinken und frischen Champignons 4614

Popeye — mit Tomatensofle, Gorgonzola und Spinat ¢

Quattro Formaggi — mit Tomatensofle und vier verschiedenen Kasesorten ¢

Diavola — mit TomatensoB3e, Mozzarella und scharfer Salami #&!#

Tonno e Cipolla — mit Tomatensofe, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln 4¢P

Quattro Stagioni — mit Tomatensofie, Mozzarella, Vorderschinken, Salami, frischen Champignons und Artischocken
Capricciosa — mit TomatensoBe, Mozzarella, Vorderschinken, frischen Champignons, Salami, Peperoni und Oliven
Salsiccia — mit Tomatensofle, Gorgonzola, Salsiccia und Zwiebeln A-6:14

Verdure — mit TomatensoBe, Mozzarella und gegrilltem Gemiise ¢

Frutti di Mare — mit TomatensoBe und frischen Meeresfriichten A¢-BDPN

PIZZA SPECIALE

Bufala — mit TomatensoBe, Biiffelmozzarella und Basilikum #-°

Bresaola — mit Tomatensofie, Mozzarella, Biindnerfleisch und Grana Padano 46!

Tartufo — mit TomatensoB3e, Mozzarella und schwarzem Triiffel ¢

Salmone — mit TomatensoBe, frischem Lachs und roten Zwiebeln AP

CAFFE

Espresso -’

Tasse Kaffee -7

Affogato — &7

Latte Macchiato — &7

Cappuccino - 7

Tee

ANALCGOLICI

Fiordilino Mineralwasser Frizzante oder Naturale (0,25 1)

Fiordilino Mineralwasser Frizzante oder Naturale (0,50 1)

Fiordilino Mineralwasser Frizzante oder Naturale (0,751)

Tafelwasser (0,301)

Tafelwasser (0,501)

Apfel-, Orangen-, Mango- oder Johannisbeersaft — 23 (0,20 1)

Apfel-, Orangen-, Mango- oder Johannisbeerschorle — %3 (0,40 1)

Coca Cola, Coca Cola Light oder Coca Cola Zero —>%7 (0,20 1)
Coca Cola, Coca Cola Light oder Coca Cola Zero —>>7 (0,401)

Fanta oder Sprite —2 (0,40 1)

Spezi —>7 (0,401)

Bitter Lemon -2 (0,201)

6,90 €

7,90 €

9,90 €
10,90 €
10,90 €
10,90 €
10,90 €
10,90 €
12,90 €
12,90 €

_13,90 €

13,90 €
14,90 €
13,90 €
14,90 €
14,90 €
14,90 €
14,90 €
14,90 €
15,90 €

14,90 €
16,90 €
18,90 €
17,90 €

2,80 €
2,80 €
5,50 €
3,50 €
3,50 €
3,90 €

3,50 €
5,50 €
7,50 €
2,80 €
4,10 €
3,80 €
4,90 €
3,60 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,20 €
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BIRRE

Hacker Helles vom FaBl — 42 (0,501)

Hacker Helles Alkoholfrei — 42 (0,501)

Paulaner Weilbier vom Fa —*! (0,50 1)

Paulaner Weiibier Leicht — 41 (0,50 1)
Paulaner Weiibier Dunkel —*! (0,50 1)

Paulaner Weillbier Alkoholfrei — 4! (0,501)

Pils—*2 (0331)

Radler oder Russ’'n — 41422 (0,501)

ALCOOLICI

Amaro Averna (2 cl)

Ramazzotti (2 cl)

Fernet Branca oder Menta (2 cl)

Limoncello (2 cl)

Sambuca Molinari (2 cl)

Grappa Casa (2 cl)

Williamsbirne (2 cl)

WEISWEINE 01L  02L
Grillo Chardonnay, Don Tomasi poc - 50 % Gritlo, 50 % Chardonnay, sizitien. _ 4,00 € 7,60 €
Pecorino Kiruna, Torri 16 - 100 % pecorino, Abruzzen. 390€  750€
Lugana, La Presa poc - 100 % Trebbiano di Lugana. 420€__ 8,00 €

Pinot Grigio, Castelfelder DOC - 100 % Pinot Grigio.

Sauvignon, Raif IGT — 100 % Sauvignon Blanc.

Grillo, Laluci DOC - 100 % Grillo, Sizilien.

Rigialla, Tunella DOC - 100 % Ribolla Gialla.

Roero Arneis, Bonfante DOCG - 100 % Arneis, Piemont.

Vermentino Costamolino, Argiolas DOC — 100 % Vermentino, Sardinien.

Chardonnay, Tunella DOC - 100 % Chardonnay, Friaul.

PROSECCO 0,1L
Prosecco di Valdobbiadene DOCG Extra Dry — Col Sandago 6,90 €
Rosé Brut Perlit — Maximilian 6,90 €

ROSEWEINE

Chiaretto, La Presa DOC - Venetien, 70 % Corvina Veronese, 20 % Rondinella, 5 % Molinara, § % Sangiovese _0, 1L:3 ,50 € 0,2 L: 6,80 €

0,75L:__

Rosé Alie, Frescobaldi IGT — Cuvée aus Syrah und Vermentino, Toskana

ROTWEINE 0,IL  02L
Montepulciano d' Abruzzo Kiruna, Torri voc- o v e swen 390€  750¢€
Bardolino Montebaldo, La Presa DOC — Venetien 4,20 € 8,00 €
Nero D'Avola J até, Don Tomasi boc - 100 % Nero d'Avola, Sizilien 3,50 € 6,80 €

AdenZIa ROSSO, Baglio del Cristo di Campobello DOC - Nero d'Avola und Syrah Fl.

Merlot Musiante, Colline Pescaresi IGT — 100 % Merlot.

Barbera Superiore, Bonfante DOCG - 100 % Barbera.

Ripasso, Rocca Sveva DOC - Corvina, Rondinella und Molinara.

4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €

5,20 €
5,20 €
5,20 €
5,20 €
5,20 €
5,20 €
5,20 €

0,75L
29,00 €
28,50 €
31,00 €
45,00 €
54,00 €
52,00 €
47,00 €
45,00 €
39,00 €
51,00 €

0,75L

42,00 €
42,00 €

25,50 €
51,00 €

0,75L
28,50 €
31,00 €
25,50 €
51,00 €
54,00 €
43,00 €
59,00 €
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